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Informations Techniques Extraits de presse 
Vignoble:

• Terroir : 68% sol argilo-calcaire, 26% sol 
sablo-argileux, 6% graves garonnaises

• Densité de plantation : 7000 pieds/ha

• Superficie : 32 ha en production

• Âge moyen : plus de 20 ans

Vendanges:

• Du 8 septembre au 3 octobre

• Vendange manuelle en cagettes avec tri
mécanique des baies

• Sélection parcellaire: 27,5 ha

• Degré alcoolique : 13,50%

• Assemblage : Merlot (76%), Cabernet 
Sauvignon (13%), Cabernet Franc (10%), Petit 
Verdot (1%)

Vinification:

• Cuves béton et inox équipées d’une régulation
thermique

• Macérations relativement courtes: 17 à 25
jours

• Température maximale de 26 °C.

Élevage

• 59% en barriques de chêne français de 225L
(33% neuves, 11% d’un vin, 15% de deux vins)

• 30% en cuve béton

• 11% en amphores de terre cuite tava de 750l

Œnologue Conseil: Éric Boissenot

Production: 117 000 bouteilles

Mise en bouteille : juin 2024

« Le mariage entre élevage, nuances fruitées et
épices est très abouti et convaincant! Il en
résulte un bouquet invitant et complexe avec
des parfums de cerises, de cannelle et une
touche de thym. A l’image du bouquet, le palais
est construit sur la finesse et l’harmonie. Les
tannins, parfaitement intégrés, assurent une
puissance prometteuse tandis que l’acidité se
veut structurante et rafraîchissante. J’ai
rarement dégusté un Anthonic aussi bien abouti
avec un évident potentiel de surcroît. Notez que
l’on pourra certainement l’apprécier jeune, mais
il s’agira alors d’en avoir assez pour l’avenir!
C’est peut être un des rares risques encourus
par ce vin: celui d’être bu. 2028-2047 »

92-94/100
Yves Beck

«Perfumed with blackberries and blackcurrants,
as well as hazelnuts from the ripe seeds in the
grape. Medium body. Linear fine tannins.»

91-92/100
James Suckling

«Ce cru joue une partition à part, avec une très
belle délicatesse et un fruit croquant bien
préservé. L’ensemble est fin et digeste, avec une
structure tannique qui se fond très bien.»

91-92/100
La Revue du Vin de France
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